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CANGREJO 3,00 OO
Base de pan de lefia con muselina de surimi, langostino y mayonesa
Wood-fired bread base with mousseline of crab cake with king prawn and mayonnaise

ENSALADILLA 5,50 Q@
Patata, melva canutera, huevo, jamén, piparras y mayonesa del piquillo
Potato, melva canutera, egg, ham and piparras with piquillo mayonnaise

PANI PURI DE ATUN Y ANCHOA 7,00 (Joe] 2}
Dos pani puris rellenos de muselina de atin y acompafado de anchoas del cantébrico
Two pani puris filled with tuna mousseline and accompanied by Cantabrian anchovies

TORTITA DE ATUN ROJO 8,50 Q00
Tortita de trigo con mayonesa kimchi, pico de gallo y atin rojo
Wheat taco with kimchi mayonnaise, pico de gallo and bluefin tuna

GILDAS “LA CASA DEL REY” 3,50 ©0O0
Gilda clasica de aceituna, anchoa, boquerén y piparra
Classic skewer with olives, anchovies and piparra
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PATATAS GAJO 8,00 000&
Patatas gajo con 2 salsas a elegir entre: curry-ketchup, mayonesa japonesa, brava del rey o ali-oli
Gajo potatoes with 2 sauces to chose: curry-ketchup, Japanese mayonnaise, spicy sauce or ali-oli sauce

HUEVOS ROTOS CON CHISTORRA O SETAS 8,00 (&)
Patatas fritas caseras y huevos revueltos acompafiados de chistorra o setas
Natural fried potatoes with scrambled eggs accompanied with chistorra or mushrooms

LANGOSTINOS PIL-PIL 9,50 @QO00O
Cazuela de langostinos con cremoso de pil-pil
King prawns casserole with creamy pil-pil sauce

PIMIENTOS DE PADRON 6,00
Pimientos de Padrén fritos
Fried Padron peppers

LANGOSTINOS BRICK 14,00 (@]
Langostinos en pasta brick con salsa chily dulce. (8 ud)
King prawns in filo pastry with a sweet chili sauce (8u.)

TORTILLA ESPANOLA CON O SIN CHORIZO 7,00
Tortilla de patata hecha al momento
Spanish omelette made to order

FLOR DE ALCACHOFA 9,50 ®
Flor de alcachofa confitada a la plancha, con base de salmorejo coronada con salteado y polvo de jamén
Confitted and grilled artichoke flower with salmorejo (fomato cream) base, topped with sautéed ham

SASHIMI DE ATUN ROJO 15,00 OO
AtUn rojo en corte sashimi acompafiado con ensalada de alga wakame y salsa del Rey
Red tuna in sashimi cut accompanied with wakame seaweed salad and sauce del Rey

STEAK TARTAR 18,00 @ ®

Solomillo de ternera de primera, troceado a cuchillo, aderezado con una vinagreta de mostaza antigua y
coronado por una yema de huevo

First-class beef tenderloin, sliced with a knife, seasoned with an old-fashioned mustard vinaigrette and
topped by an egg yolk

CARPACCIO DE SOLOMILLO DE TERNERA 18,00 00
Carpaccio de solomillo, ricula, crema de parmesano y tartufata
Tenderloin carpaccio, rocket salad, parmesan and tartufata cream

TARTAR DE ATUN ROJO Y CREMA TRUFADA 18,00 000
Tartar de atin rojo macerado en salsa del chef acompafado de salsa tartufata
Tartare of marinated red tuna in chef's sauce accompanied by tartufata cream

TATAKI DE ATUN ROJO 19,00 (@] 2]
Tataki de atidn rojo con sésamo acompafado de ensalada de alga wakame y salsa del Rey
Red tuna tataki with sesame accompanied by wakame seaweed salad and sauce del Rey

CROQUETAS IBERICAS 9,50 (4)
Croquetas de paletilla ibérica con mayonesa de piquillo picante (bud.)
lberian shoulder croquettes with “piquillo pepper” mayonnaise (6u.)

CROQUETAS DE GAMBON Y LANGOSTINOS 9,50 0@0000Q
Croquetas de gambén y langostinos con salsa kimchi (6ud.)
Shrimp and prawn croquettes with kimchi sauce (6u.)
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SOLOMILLO FOIE 6,50
Solomillo de ternera con foie sobre pan de lefia
Fillet steak with foie-gras on wood-fired bread

ESPECIAL “LA CASA DEL REY” 5,50 200 @&

Base de pan de lefia, mayonesa japonesa, calabacin rebozado, bacon, mezcla de quesos Idiazdbal y
gouda con huevo de codorniz y tomate cherry

Wood-fired bread base with Japanese mayonnaise, zucchini, bacon, mix of idiazabal and gouda
cheese with quail egg and cherry tomato

CALLOS IBERICOS 6,00
Callos de cerdo ibérico con garbanzos
lberian pork tripe with chickpeas

SOPA THAI 6,50 @000

Sopa de inspiracién Thai con fideos de arroz, verduras, pescado, salsa picante del Rey y
un toque de leche de coco
Thai-inspired soup with rice noodles, vegetables, fish, oyster sauce and a touch of coconut milk

“BURRITO” VEGETAL 8,00 (& LT )
Heura salteada con pimientos y verduras envueltas en una tortilla de trigo
Sautéed heura (plant based meat) with peppers and vegetables wrapped in a wheat tortilla

TACO DE MANZANA 5,50 Q00
Taco de manzana con queso de cabra y cebolla caramelizada
Apple with goat’s cheese and caramelized onion
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IBERICA 6,50 @O
Carne de cerdo ibérico, queso Idiazabal, tomate, lechuga y salsa indie picante
Mini iberian pork hamburger with Idiazdbal cheese, tomato, lettuce and spicy sauce

RETINTO 6,50
Carne de ternera retinta con lechuga, cebolla a la plancha y mostaza a la antigua
Mini burger of ecological breed of cattle from Cadiz, grilled onion and mustard

TERNERA 8,00 @O
Carne picada de solomillo y entrecot de ternera con lechuga, bacon, queso y mermelada de tomate
Minced beef tenderloin and entrecote with lettuce, bacon, cheese and tomato jom

ANGUS 8,00
Carne de angus, lechuga, cebolla a la plancha, mayonesa de tomate seco y chipotle
Angus beef, lettuce, grilled onion, sundried tomato mayonnaise and chipotle mayonnaise
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CESAR de pollo o langostinos 16,00 O (@] 21T
Mezclum de lechuga con picatostes, bacon, queso parmesano y salsa cesar servido en pasta brick
Choice of chicken strips or prawns with bacon, mixed lettuce, bread croutons, parmesan cheese and caesar sauce

GRIEGA 12,00 O
Mezclum de lechuga, tomate cherry, cebolla roja, pepino, aceitunas negras, queso feta y salsa griega de yogur
Mixed lettuce, cherry tomato, red onion, cucumber, black olives, feta cheese and Greek yoghurt sauce

ORIENTAL 12,00 (=T
Ensalada de col china, edamame, alga wakame, manzana, naranja, brotes de soja y salsa teriyaki
Chinese cabbage salad, edamame, wakame seaweed, apple, orange, soy sprouts and teriyaki sauce

BURRATA 15,00 O
Burrata y tomate azul acompanados de nuestra salsa de tomates confitados
Burrata and blue tomato accompanied by our special tomato sauce

POKE BOWL (atun o langostinos) 9,50 o0 @
Con aguacate, alga wakame, edamame, pepino, mango y base de arroz de sushi
Tuna or king prawns with avocado, wakame seaweed, edamame, radishes, cucumber, mango and a base of sushi rice
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ENTRECOT 24,00
400gr. de entrecot de ternera con guarnicién de patatas y verduras
400gr. rib eye beef served with potatoes and vegetables

SOLOMILLO 27,00
250gr. de solomillo de ternera con guarnicién de patatas y verduras
250gr. fillet steak served with potatoes and vegetables

SOLOMILLO PEDRO XIMENEZ 29,00 (52)
250gr. de solomillo de ternera con reduccién de Pedro Ximénez y escalope de foie
250gr. fillet steak with Pedro Ximénez wine sauce and foie

PLUMA IBERICA 18,00
Pluma ibérica a la plancha acompafada de patatas y cebolla salteadas
Girilled lberian boneless flank accompanied with sautéed onions and potatoes

PATA DE CABRITO 21,00 @
Pata de cabrito al horno con patatas fritas y pimientos de Padrén
Baked goat leg with fries and Padrén peppers

CARRILLERAS IBERICAS 20,00 ©®
Guiso de carrilleras ibéricas al vino tinto acompafadas de patatas y cebolla salteadas
Long-braised iberian cheek in red wine accompanied with sautéed onions and potatoes

CACHOPO DE SOLOMILLO DE TERNERA 27,00 O
250gr. jugosa carne de solomillo de ternera rellena de jamén y queso azul
250gr. breaded tenderloin stuffed with ham and blue cheese

NOODLES (pollo, langostinos o ternera) 18,00 @ ©HO 0000
Noodles thai con (ingrediente a elegir) y verduras salteados en wok con salsa thai poco picante
Thai noodles with (ingredients of your choice) and vegetables sautéed in a wok with a spicy Thai sauce

LASANA DE SOLOMILLO Y SHIITAKES 18,00 000
Bolofesa tradicional de solomillo y entrecote con setas y crema de nata
Traditional sirloin and entrecote bolognese with shiitake and cream

ESPAGUETI CARBONARA 18,00 20 € (OPCION SIN GLUTEN)
Receta original con yema de huevo, queso parmesano y bacon crujiente
Original recipe with egg yolk, parmesan cheese and crispy bacon

SALTEADO DE VERDURAS “LA CASA DEL REY” 18,00 ©
Verduras de temporada salteadas con heura
Seasonal vegetables sautéed with heura (plant based meat)

RAPE CON CREMA DE MARISCO 22,00 QO8O
Rape, gambones y bisque clasico de marisco
Monkfish, prawns and classic seafood bisque

DORADA AL PAPILLOT 20,00 @
Dorada al papillot con ricula, tomate cherry acompafada de patatas cofitadas
Papillot sea bream with rocket salad and cherry tomatoes accompanied with potatoes
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SOLOMILLO PAOLA 9,00 O
Finos solomillitos de ternera con patatas fritas y huevo frito
Two fine beef tenderloins with fries and fried egg

FINGERS DE POLLO 7,00 OC©0O00Q0HOR
Crujientes fingers de pollo rebozados acompafiados de patatas fritas y ketchup
Breaded chicken fingers with fries and ketchup

PASTA AMATRICIANA 12,00 O @ (OPCION SIN GLUTEN)
Spagueti con salsa de tomate natural, queso parmesano, orégano y bacon
Spaghetti with natural tomato, parmesan cheese, oregano and bacon

BURGER DE PECHUGA DE POLLO 6,00

Mini burger de pollo con patatas fritas
Chicken mini burger with fries

COCINA ABIERTA TODO EL DIA
KITCHEN OPEN ALL DAY




